
Frutos de berberechos estilo Apolo

queso de cabra

Paleta ibérica de cebo con pan con tomate. Ración XL

Mini brochetas de pollo yakitori con salsa agridulce,
mostaza y miel
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Pizzas variadas
Pizza margarita
Pizza 4 quesos
Pizza jamón y champiñón
Pizza barbacoa
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CONSULTAR HORARIOS DE COCINA



PINTXOS, CAFÉS, 
BATIDOS y CÓCTELES

Tapa de ensaladilla rusa casera.
Tapa de bonito del norte macerado en escabeche.
Pintxo tosta de matrimonio / divorcio. 
Pintxos especiales de barra.
Pintxo tosta de tentaciones de cherry y bonito.
Tortilla de patata con cebolla y pimientos del piquillo.
Flautas de paleta ibérica de cebo, con o sin pimientos verdes.
Gilda de anchoa o boquerón

Irlandés.
Irlandesito.
Jamaicano. 
Escocés.
Carajillo.
Café bombón.

Negroni: Un clásico para los amantes del aperitivo. Campari, 
ginebra y vermut rojo.
Dry Martini: Ginebra seca y vermut blanco seco con su 
caracteristica aceituna, y por supuesto "removido, no agitado"
Aperol Spritz: Un combinado preparado con Prosecco y 
Aperol a partes iguales, añadiendo un chorrito de soda. El 
gran cóctel del aperitivo italiano.
Mojito: El cóctel cubano por excelencia. Compuesto por ron, 
lima menta y agua con gas.
San Francisco: ¡Un clásico veraniego! Un refrescante cóctel sin 
alcohol en el que los zumos de fruta son los protagonistas 
junto a la granadina. 
Bloody Mary: Un cóctel explosivo con un sabor tan delicioso 
como intenso. La base de este cóctel es el vodka, que va 
acompañado de zumo de tomate preparado y zumo de limón.
Margarita: Cóctel mexicano perfecto para disfrutarlo sorbo a 
sorbo y sin prisas. A partir de tequila, triple seco y zumo de lima.
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SERVICIO TERRAZA: 0,40€ / CONSUMICIÓN


